
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI

04/05/2026 05/05/2026 06/05/2026 07/05/2026 08/05/2026
REPAS VÉGÉTARIEN Gaspacho de tomate

Soupe à la tomate Carottes rapées Poisson MSC 

Jambon grillé sauce barbecue Hamburger

Poisson MSC Fajitas végétarien au haricot rouge Semoule et courgette sautées Burger de poisson

Purée de choux fleur Riz BIO Fruit de saison Frites fraiches

Cantal BIO

Yaourt nature Compote de fruit BIO Fruit de saison BIO 

11/05/2026 12/05/2026 13/05/2026 14/05/2026 15/05/2026

Potage courgette

Sauté de bœuf à la provençale Pilon de poulet

Boulette de soja à la provençale Omelette

Riz aux légumes Purée de pois cassés Epinards à la crème et PDT

Kiri Comté Yaourt aux fruits

Fruit de saison BIO Fruit de saison BIO 

18/05/2026 19/05/2026 20/05/2026 21/05/2026 22/05/2026
REPAS VÉGÉTARIEN

Steack haché Lasagnes de bœuf Cordon bleu Pates BIO à la carbonara 

Stick de mozzarella Lasagnes végétale Poisson pané Carottes rapées Pates carbonara de la mer

Frites Fraiches LOCALES Salade verte BIO Jardinère de legumes Pavé de chou fleur maison Kiri

Yaourt nature sucré Yaourt aux fruits BIO Riz aux légumes Fruit de saison BIO

Fruit de saison BIO Fruit de saison BIO Cheesecake MAISON

25/05/2026 26/05/2026 27/05/2026 28/05/2026 29/05/2026
REPAS VÉGÉTARIEN

Tomates en salade Concombre vinaigrette BIO

Chipolatas Roti de dinde sauce basquaise Sauté de veau Régional

Saucisse végé Omelette Steack fromager

Purée Tortis BIO Riz cantonais Frites Fraiches LOCALES Haricots verts HVE

Fruit de saison BIO Mimolette LOCALE Cantal AOP Fruit de saison BIO

Yaourt aromatisé Fruit de saison BIO Marbré MAISON

"Votre pain est produit localement"
MENUS SCOLAIRES DE MAI 2026

Filet de poisson MSC à l'echalote

Paella poulet et chorizo Omelette 


