
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI

31/08/2026 01/09/2026 02/09/2026 03/09/2026 04/09/2026
REPAS VÉGÉTARIEN

Raviolis gratinés Filet de poisson Concombre BIO à la crème Salade de tomates BIO

Raviolis au saumon Riz aux légumes

Emmental BIO

Compote BIO Gouda PDT et légumes Croustillant fromager

Yaourt BIO Fruit de saison BIO Purée

Mimolette

07/09/2026 08/09/2026 09/09/2026 10/09/2026 11/09/2026
REPAS VÉGÉTARIEN

Steak haché Filet de poisson Paella de la mer Melon BIO

Poisson pané Pommes vapeur / épinards Sauté de porc

Macaronis BIO Couscous végétal Poisson pané

Comté AOP Semoule BIO Purée

Yaourt BIO Fruit de saison BIO Eclair au chocolat Crème spéculoos Yaourt BIO

14/09/2026 15/09/2026 16/09/2026 17/09/2026 18/09/2026
Salade verte BIO

Lasagnes de bœuf Saumonette Salade coleslaw BIO Œufs durs mayonnaise
Carbonade flamande Filet de poulet Sauté de veau label rouge

Croustillant fromager Poisson pané

Babybel Frites fraiches Comté AOP Riz BIO aux légumes Macaronis BIO

Fruit de saison BIO Mimolette Fruit de saison BIO Glace Brie BIO

Compote BIO

21/09/2026 22/09/2026 23/09/2026 24/09/2026 25/09/2026
Feuilleté au fromage Tomates en salade

Chili sin carné Salade verte BIO Sauté de bœuf Moules de bouchot Carottes rapées BIO

Hachis parmentier Frites fraiches Pizza 4 fromages

Hachis de poisson

Liégeois vanille Pommes vapeur Emmental BIO Yaourt BIO

Fruit de saison BIO Petit suisse aromatisé Fruit de saison BIO

MENUS SCOLAIRES DE SEPTEMBRE 2026
"Votre pain est produit localement"

Omelette au gruyère Sauté de bœuf

Riz BIO

Emmental BIO

Lasagnes poisson Fondue de poireaux

Riz BIO


